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Masina de curatat picioare de pasari
Tip: FE-03

Utilajul din imaginea aldturatad serveste la
curdtirea picioarelor de pasdre - in primul
rdand a picioarelor de pui.

Descrierea modului de introducere pe linia
tehnologica si a modului de utilizare:
Picioarele de pasare oparite in prealabil sunt
taiate mecanizat. Corpul pasarii care cade va
inainta spre eviscerare, picioarele se scot din
carlige si se aduna intr-un anumit punct al
liniei tehnologice. Din acest punct sunt colectate si transportate cu un
carucior la masina de curatat picioare, care va indeparta stratul de
piele superficial de pe picioarele pasarilor. Masina nu elimina ranile de
pe picioare, drept urmare este necesara o verificare a picioarelor care
ies din masina de curatat, si cele care prezinta rani trebuie eliminate.
Picioarele curatate si sanatoase, in urma operatiei de curatire, devin
corespunzatoare pentru consumul uman si comercializabile.

In cazul in care opdrirea pasarilor are loc la 52-54°C, atunci ar fi
necesara o oparire suplimentara la 65-75°C.

Modul de functionare:

Picioarele care urmeaza sa fie curatate se introduc prin gura de
alimentare in mod continuu (vezi capatul utilajului dinspre motor),
spre tunelul cilindric usor inclinat al masinii. Pe capacul masinii se
gasesc degete de cauciuc cu o lungime de aprox. 170 mm. Degete de
acelasi tip se gasesc pe axul rotit de catre motor (vezi imaginea din
dreapta). Picioarele introduse in masina pot inainta prin tunel numai
daca trec printre degetele de cauciuc, executa o miscare continua si
prin frecare elimind stratul superficial nedorit de pe suprafata
picioarelor. Produsul finit curatat se elimina prin cadere la capatul
masinii. Impuritatile rezultate se elimina printr-o teava de @110 mm
care se gaseste naintea locului unde se elimina produsul finit.

Cuier carne

Sirul de cdrlige de mare rezistentd este
util in primul rand in magazinele unde
se comercializeaza carne. Este un
echipament cu aspect estetic!

intrebuintare:

Se utilizeaza la expunerea produselor
transate, a carnatilor, slaninii, etc.
Pentru expunerea jumatatilor de porcine
sau sferturilor de bovine, recomandam
varianta mai rezistenta.
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Cos pentru cantar

in abatoarele cu piste inalte (porcine, bovine) care au cdntare de linie pot cantdrii nu
numai corpuri de animale, dar pot cantdrii si alte produse cu ajutorul cosului prezentat
in imagine (de ex. produse dezosate, transate sau chiar si marfa in lazi).

Recomandare:
Acest echipament simplu se potriveste pentru cantarirea portiilor mici, deci poate inlocui
cantarul cu platou!

Reconditionare masinilor de tocat carne

in legdturd cu masinile de tocat carne de @160 mm, tip EH-148, dorim sd va
informam urmatoarele:

Reparatii

Avem posibilitatea de a repara si de a reconditiona masinile de tocat carne care sunt
in stare de functionare sau care nu functioneaza. in cazul in care ne aduceti pentru
reparatii sau reconditionari astfel de masini, pe perioada efectuarii lucrarilor de
reconditionare putem sa va oferim o masina de tocat la schimb.

Masini reconditionate de vanzare

Intotdeauna avem pe stoc masini de tocat carne reconditionate.

Masinile de tocat au preturi convenabile si oferim un termen de garantie de 1
an pentru ele.

Masini de tocat noi din material inoxidabil

De asemenea executam masini de tocat carne, din otel inoxidabil in totalitate
(gura de alimentare, melc, ciur, piulitd).

Carcasa masinii este polizat electrostatic pentru imbunatatirea aspectului
masinii.

Carucioare fierbere-afumare din material inoxidabil

Cdruciorul fierbere-afumare prezentat in imaginea aldturatd este un
echipament confectionat din otel inoxidabil cu cinci nivele, pe fiecare nivel se
pot aseza 14 bare de afumare, deci pe un cdrucior se pot aseza in total 70
buc. de bare de afumare de lungime 1 m.

Modul de constructie:

Inaltimea totala este de aprox.190 cm, latimea 105 cm, lungimea 95 cm. Este
prevazut cu sase roti, cele doua roti dispuse pe mijloc sunt montate mai jos decat
celelalte, astfel caruciorul se poate impinge si manevra mai usor. Greutatea
caruciorului este de 48 kg.

Spatiu util:

Nivelul de jos pe care se poate incarca produs este
la aprox. 75 cm de pardoseala. Restul nivelelor
sunt la 30 cm distanta una fata de cealalta. In cazul produselor scurte, a
carnatilor, se pot incirca toate nivelele. Tn cazul produselor lungi, se pot incarca
3 nivele in total: cel de jos, cel din mijloc si cel superior. In acest caz va fi o
distanta de 60 cm intre nivelele cu incarcatura, ceea ce asigura o buna utilizare
a spatiului. Carucioarele se pot introduce una in alta astfel ocupa spatiu mai
redus, ceea ce prezinta un avantaj deosebit la depozitarea carucioarelor goale.
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Carucioarele care se pot vedea in imaginea alaturata sunt
reconditionate, de calitate deosebita, le oferim la un pret de
260 Euro/buc. Oferta este valabila pana la epuizarea stocului.
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